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Когда магазин –
произведение искусства

MAGMATM – торговая марка, объединяющая 
в себе передовые технологии в области 
дизайна и производства торгового 
оборудования.
Сегодня под брендом MAGMATM  выпускается 
широкий ассортимент оборудования, 
которое сделает Ваш магазин уникальным.
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Дизайн

Дизайнеры MAGMATM стремятся создавать 
оборудование, которое будет подчеркивать 
уникальность Вашего магазина.
Мы хотим, чтобы оборудование привлекало 
покупателей к продуктам, делая их хорошо 
заметными и легко доступными.
Чтобы достичь этих целей мы постоянно
работаем над увеличением площади 
экспозиции и ищем возможности 
для лучшей демонстрации продуктов.



Надежность

Мы уверены, что у наших покупателей 
много хлопот. Ведь управлять магазином – 
непростая задача.
Поэтому мы уделяем особое внимание 
безопасной и стабильной работе нашего 
оборудования. Мы используем качественные 
материалы и надежные компоненты. 
Оборудование MAGMATM приятно удивит 
Вас стабильностью и не отнимет самого 
ценного – времени.
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Бережливость

В оборудовании MAGMATM нет ничего 
лишнего. Это не просто минималистичный 
современный дизайн, но и рациональность.
Благодаря использованию новейших 
технологий наше оборудование сочетает
эффективность охлаждения при 
экономичном энергопотреблении. 
Благодаря бережливому подходу мы 
можем разумную цену и низкие расходы 
в эксплуатации.
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CRETE
Охлаждаемая горка

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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CRETE

CRETE

CRETE
CRETE
COMPACT CRETE 

COMPACT NANO

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х1050х
2200 (2000)

1875х1050х
2200 (2000)

2500х1050х
2200 (2000)

3750х1050х
2200 (2000)

2100х1050х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,8 2,7 3,5 5,3 3,0

4,7 7,1 9,5 14,3 8

1,3 2,4 3,892,59 2,4

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности D

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 135 200 240 345 210

1,7 2,5 5,03,3 2,7

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

3750х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,4 2,0 2,7 4,0 2,0

4,6 6,9 9,2 13,8 6,9

1,3 2,4 3,892,59 2,4

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности D

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 130 180 220 320 200

1,3 2,0 4,02,7 2,0

CRETE 
NANO

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х740х
2200 (2000)

1875х740х
2200 (2000)

2500х740х
2200 (2000)

3750х740х
2200 (2000)

2100х740х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,1 1,6 2,2 3,3 1,6

3,6 5,4 7,3 10,9 5,4

2,16 3,26 6,484,32 3,26

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности D

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 115 170 210 300 190

1,2 1,86 3,72,75 1,86

1250 1900 2500 3750 HC1250 1900 2500 3750 HC

1250 1900 2500 3750 HC
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CRETE DG
Охлаждаемая горка
с дверьми

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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CRETE

CRETE DG 

CRETE DG
CRETE
COMPACT DG CRETE 

COMPACT DG NANO DG

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х1050х
2200 (2000)

1875х1050х
2200 (2000)

2500х1050х
2200 (2000)

3750х1050х
2200 (2000)

2100х1050х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,8 2,7 3,5 5,3 3,0

4,7 7,1 9,5 14,3 8

1,3 2,4 3,892,59 2,4

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности B

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 185 260 325 480 280

0,7 1,1 2,21,5 1,3

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

3750х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,4 2,0 2,7 4,0 2,0

4,55 6,92 9,1 13,65 7,65

1,3 2,4 3,892,59 2,4

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности B

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 180

1250

250

1900

315

2500

460

3750

270

HC

0,55 0,90 1,851,25 0,92

CRETE 
NANO DG

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х740х
2200 (2000)

1875х740х
2200 (2000)

2500х740х
2200 (2000)

3750х740х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,1 1,6 2,2 3,3

3,62 5,54 7,39 10,92

1,3 2,4 3,892,59

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности В

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 165

1250

240

1900

305

2500

440

3750

0,52 0,86 1,761,14

1250 1900 2500 3750 HC



CRETE COMPACT



CRETE NANO DG
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CRETE NT
Морозильный шкаф

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750

Для демонстрации продуктов:
Заморозка, мороженое
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CRETE NT
NANO

CRETE NT

CRETE NT

CRETE NT
CRETE NT
COMPACT CRETE NT

COMPACT NANO 

 

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х1050х
2200 (2000)

1875х1050х
2200 (2000)

2500х1050х
2200 (2000)

3750х1050х
2200 (2000)

1,3 1,94 2,6 3,9

4,66 6,96 9,32 13,98

12,9 18,7 34,424,4

R404A

25⁰С / 60 % RH

L1 (-18)

-18°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

С

235 350

19001250

420

2500

600

3750

0,8 1,2 2,41,6

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х740х
2200 (2000)

1875х740х
2200 (2000)

2500х740х
2200 (2000)

3750х740х
2200 (2000)

0,85 1,27 1,7 2,55

3,02 4,53 6,04 9,06

12,4 17,9 32,723,4

R404A

25⁰С / 60 % RH

L1 (-18)

-18°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

B

215 315

19001250

380

2500

545

3750

0,65 1 1,951,3

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

3750х870х
2200 (2000)

1,3 1,94 2,6 3,78

4,66 6,96 9,32 11,39

12,7 18,4 33,624

R404A

25⁰С / 60 % RH

L1 (-18)

-18°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

С

235 350

19001250

420

2500

575

3750

0,7 1 2,11,4



CRETE NT COMPACT



CRETE NT
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CAYMAN
Охлаждаемая горка
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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CAYMAN

CAYMAN
NANO

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,7 2,5 3,3

5,5 8,3 11

22,9 34,7 44,3

Хладагент R290

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов 0...+2°С, +2…+4°С

Эл. параметры

Индекс эффективности D

Вес, кг 190

1250

245

1900

360

2500

Максимальная мощность, kW 1,18 1,67 2,35

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, dm 1060 1590 2120

4,75 7,20 9,50

22,9 34,7 44,3

Хладагент R290

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов 0...+2°С, +2…+4°С

Эл. параметры

Индекс эффективности D

Вес, кг 175

1250

220

1900

325

2500

Максимальная мощность, kW 1,18 1,67 2,35

230 V / 1 ph / 50 Hz 400 V / 3 ph / 50 Hz

230 V / 1 ph / 50 Hz 400 V / 3 ph / 50 Hz
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CAYMAN 
DG
Охлаждаемая горка
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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CAYMAN DG

CAYMAN
NANO DG

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1,7 2,5 3,3

5,5 8,3 11

12,3 18,3 23,9

Хладагент R290

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов 0...+2°С, +2…+4°С

Эл. параметры

Индекс эффективности B

Вес, кг 235

1250

310

1900

450

2500

Максимальная мощность, kW 1,23 1,72 2,42

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, dm 1060 1590 2120

4,75 7,20 9,50

12,3 18,3 23,9

Хладагент R290

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов 0...+2°С, +2…+4°С

Эл. параметры 230 V / 1 ph / 50 Hz 400 V / 3 ph / 50 Hz

Индекс эффективности B

Вес, кг 235

1250

310

1900

450

2500

Максимальная мощность, kW 1,23 1,72 2,42

230 V / 1 ph / 50 Hz 400 V / 3 ph / 50 Hz



CAYMAN



CAYMAN DG
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CAYMAN 
NT
Морозильный шкаф
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Заморозка, мороженое
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Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х740х
2270

1875х740х
2270

2500х740х
2270

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,8 1,2 1,6

3 4,5 6

28,31 37,40 54,75

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс L1 (-18)

Температура продуктов -18°С

Эл. параметры

Индекс эффективности C

Вес, кг 250

1250

330

1900

475

2500

 

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(6 уровней полок), m2

1250х870х
2200 (2000)

1875х870х
2200 (2000)

2500х870х
2200 (2000)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 1 1,6 2,1

3,8 5,7 7,6

28,31 37,40 54,75

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH или 40% / 70%

Температурный класс L1 (-18)

Температура продуктов -18°С

Эл. параметры 220 V 380 V 220 V / 380 V

Индекс эффективности C

Вес, кг 260

1250

340

1900

485

2500

CAYMAN NT

CAYMAN
NANO NT

Максимальная мощность, kW 2,14 3,29 3,5

Максимальная мощность, kW 2,14 3,29 3,5

220 V 380 V 220 V / 380 V
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CUBA SV
Холодильная 
полувертикальная горка

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

1250х855х
1620

1875х855х
1620

2500х855х
1620

3750х855х
1620

2100х855х
1620

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,54 0,81 1,08 1,62 0,81

2,24 3,36 4,49 6,73 3,36

2,47 3,44 5,813,71 3,44

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2

Температура продуктов -1 / +5

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности B

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 105

1250

165

1900

215

2500

320

3750

185

HC

1,3 2 3,92,6 2

CUBA SV
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CUBA SV
DG
Холодильная 
полувертикальная горка
с дверьми

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go



CUBA SV 
DG

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х850х
1620

1875х850х
1620

2500х850х
1620

3750х850х
1620

0,54 0,81 1,08 1,62

2,24 3,36 4,49 6,73

2,47 3,44 5,813,71

R404A

25⁰С / 60 % RH

M2

-1 / +7

220 V / 1 ph / 50 Hz

B

145 215

19001250

280

2500

405

3750

0,55 0,85 1,61,1

Площадь выкладки, m2

2100х850х
1620

0,81

3,36

3,44

355

НС

0,89
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KATRAN
H-1600
Холодильная 
полувертикальная горка
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go
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KATRAN 
H-1600

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х840х
1635

2500х840х
1635

3750х840х
1635

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,58 0,86 1,16

2,26 3,40 4,54

20,8 33,3 41,6

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс М2

Температура продуктов -1...+7 °С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности B

Вес, кг 200

1250

260

1900

340

2500

Максимальная мощность, kW 1,17 1,88 2,32
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KATRAN
H-1600 DG
Закрытая холодильная 
полувертикальная горка
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молоко, мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, 
food to go



KATRAN 
H-1600 DG

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х840х
1635

1870х840х
1635

2500х840х
1635

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,58 0,86 1,16

2,26 3,40 4,54

16,64 26,64 33,28

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс М2

Температура продуктов -1...+7 °С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности В

Вес, кг 245

1250

330

1900

430

2500

Максимальная мощность, kW 1,17 1,88 2,32
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TIRA
Охлаждаемый 
овощной развал

Размеры:
1250, 2500, 3750

Для демонстрации продуктов:
Свежие овощи, фрукты, зелень



TIRA

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х1320х
1300

2500х1320х
1300

3750х1320х
1300

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,22 0,44 0,68

1,43 2,85 4,28

0,8 1,43 2,5

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс H1 (+1..+10)

Температура продуктов 0...+10°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности D

Вес, кг 145

1250

260

2500

375

3750

Холодопроизводительность, kW 1,2 2,4 3,6
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IZUMRUD
Полувертикальная горка
для овощей и фруктов

Размеры:
1250, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Свежие овощи, фрукты, зелень



IZUMRUD

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х1050х
1520

2500х1050х
1520

3750х1050х
1520

2200х1050х
1520

0,42 0,83 1,25 0,27

2,1/2,49 4,2/4,98 6,3/7,47 2,46/2,74

2,51 4,64 3,526,78

R404A

25⁰С / 60 % RH

М2

-1...+7°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

С

145 260

25001250

375

3750

170

НС

1,2 2,4 13,6

Общая площадь выкладки 
при двух/трех полках, m2

IZUMRUD
PLUG-IN

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х1050х
1580

2500х1050х
1580

3750х1050х
1580

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,49 0,73 0,98

2,1 3,15 4,2

28,8 45,1 57,6

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс М2

Температура продуктов -1...+7 °С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности С

Вес, кг 175

1250

235

2500

330

3750

Максимальная мощность, kW 1,57 2,48 3,15
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SKYE
Гастрономическая
витрина

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, ОУ, ЗУ

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо



SKYE

SKYE 
SELF

Габариты (LxDxH)

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

Площадь выкладки, m2

1250х1170х
1230

1250х1170х
870

1875х1170х
1230

1875х1170х
870

2500х1170х
1230

2500х1170х
870

3750х1170х
1230

3750х1170х
870

1820х1170х
1230

1820х1170х
870

Среднее электропотребление,
kW/день

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Полезный объем, m3

0,87

0,22

1,3

0,33

1,74

0,44

2,6

0,66

0,77

0,21

1,12

1

1,68

1,5

2,25

2

3,37

3

1

0,95

1,48

0,88

2,16

1,19

3,8

1,88

2,64

1,38

0,6

0,78

Хладагент

Хладагент

R404A

R404A

Условия эксплуатации

Условия эксплуатации

25⁰С / 60 % RH

25⁰С / 60 % RH

Температурный класс

Температурный класс

M2 (-1..+7)

M2 (-1..+7)

Температура продуктов

Температура продуктов

-1 / +4°С

+2 / +4°С

Эл. параметры

Эл. параметры

220 V / 1 ph / 50 Hz

220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности

Индекс эффективности

B

С

Холодопроизводительность, kW

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

Вес, кг

130

130

1250

1250

180

175

1900

1900

245

230

2500

2500

330

325

3750

3750

170

125

ОУ

ОУ

0,4

0,33

0,6

0,5

1,2

1

0,8

0,66

0,3

0,3

2300х1170х
1230

2300х1170х
870

1,26

0,31

1,7

1,38

1,44

1,38

250

225

ЗУ

ЗУ

0,5

0,5
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BERYL
Холодильная
витрина

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, угловая

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, пресервы, рыба 
на льду, замороженные продукты, 
готовая кулинария



BERYL

BERYL 
SELF

Габариты (LxDxH)

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

Площадь выкладки, m2

1250х1090х
1180

1250х1090х
870

1875х1090х
1180

1875х1090х
870

2500х1090х
1180

2500х1090х
870

3750х1090х
1180

3750х1090х
870

1820х1170х
1180

1820х1170х
870

Среднее электропотребление,
kW/день

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Полезный объем, m3

0,22

0,22

0,33

0,33

0,44

0,44

0,66

0,66

0,21

0,21

1

1

1,5

1,5

2

2

3

3

0,95

1,44

1,46

1,64

2,05

2,74

3,65

5,18

2,56

3,43

1,51

0,72

Хладагент

Хладагент

R404A

R404A

Условия эксплуатации

Условия эксплуатации

25⁰С / 60 % RH

25⁰С / 60 % RH

Температурный класс

Температурный класс

M2 (-1..+7)

M2 (-1..+7)

Температура продуктов

Температура продуктов

-1 / +7°С

-1 / +7°С

Эл. параметры

Эл. параметры

220 V / 1 ph / 50 Hz

220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности

Индекс эффективности

А

А

Холодопроизводительность, kW

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

Вес, кг

175

160

1250

1250

230

210

1900

1900

290

265

2500

2500

400

360

3750

3750

135

125

ОУ

ОУ

0,4

0,4

0,59

0,59

1,2

1,2

0,79

0,79

0,36

0,36

2300х1345х
1180

2300х1345х
870

0,31

0,31

1,38

1,84

2,54

1,66

245

225

ЗУ

ЗУ

0,6

0,6
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BERYL
PLUG-IN
Холодильная витрина 
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500, угловая

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, пресервы, готовая 
кулинария замороженные продукты



BERYL 
PLUG-IN

BERYL 
PLUG-IN SELF

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

1250х1050х
1285

1875х1050х
1285

2500х1050х
1285

1800х1050х
1285

2300х1050х
1285

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,22 0,33 0,44 0,21 0,31

1 1,5 2 0,95 1,38

7,31 9,71 6,1213,37 10,32

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности С

Максимальная мощность, kW

Вес, кг 160

1250

215

1900

285

2500

155

ОУ

265

ЗУ

0,43 0,56 0,360,77 0,59

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

1330х1120х
1000

1955х1120х
1000

2580х1120х
1000

1800х1170х
1000

2300х1345х
1000

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,22 0,33 0,44 0,21 0,31

1 1,5 2 1,44 1,84

8,19 10,88 6,8514,97 11,56

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов -1 / +5°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности D

Максимальная мощность, kW

Вес, кг 180

1250

230

1900

280

2500

145

ОУ

250

ЗУ

0,42 0,52 0,350,7 0,52
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BERYL SV
Холодильная витрина 
с выносным или 
встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, пресервы, напитки, 
food to go



BERYL SV

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1250х1020х
1370

1875х1020х
1370

2500х1020х
1370

3750х1020х
1370

0,45 0,68 0,9 1,35

1,88 2,81 3,75 5,63

1,3 1,72 3,532,41

R404A

25⁰С / 60 % RH

Н1

0...+10°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

В

115 170

19001250

210

2500

420

3750

0,78 1,15 2,31,56

Площадь выкладки, m2

BERYL SV
PLUG-IN

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

1250х1020х1480 2500х1020х1480

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,45 0,9

1,88 3,75

7,49 13,73

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс Н1

Температура продуктов 0...+10°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности В

Вес, кг 155

1250

250

2500

Холодопроизводительность, kW 0,65 1,35
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ANTIGUA
Холодильная витрина 

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, угловая

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, пресервы, рыба 
на льду, готовая кулинария



ANTIGUA

ANTIGUA
SELF

Габариты (LxDxH)

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

Площадь выкладки, m2

1250х1155х
1220

1250х870х
870

1875х1155х
1220

1875х870х
870

2500х1155х
1220

2500х870х
870

3750х1155х
1220

3750х870х
870

1820х1185х
1220

1820х870х
870

Среднее электропотребление,
kW/день

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Полезный объем, m3

0,25

0,25

0,38

0,38

0,5

0,5

0,75

0,75

0,22

0,22

1,13

1,13

1,69

1,69

2,25

2,25

3,38

3,38

1

1

0,67

0,49

1,09

0,8

1,65

1,12

1,16

0,8

0,6

0,49

Хладагент

Хладагент

R404A

R404A

Условия эксплуатации

Условия эксплуатации

25⁰С / 60 % RH

25⁰С / 60 % RH

Температурный класс

Температурный класс

M2 (-1..+7)

M2 (-1..+7)

Температура продуктов

Температура продуктов

-1 / +7°С

-1 / +7°С

Эл. параметры

Эл. параметры

220 V / 1 ph / 50 Hz

220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности

Индекс эффективности

А

А

Холодопроизводительность, kW

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

Вес, кг

145

125

1250

1250

190

155

1900

1900

240

195

2500

2500

350

285

3750

3750

150

135

ОУ

ОУ

0,33

0,33

0,49

0,49

1

1

0,66

0,66

0,3

0,3

2300х1355х
1220

2300х870х
870

0,38

0,38

1,7

1,7

1,44

1,12

230

215

ЗУ

ЗУ

0,49

0,49
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GRANAT
CUBE
Кондитерская витрина 

Размеры:
1000, 1250, 2500, 3750

Для демонстрации продуктов:
Кондитерские изделия



GRANAT 
CUBE

GRANAT 
CUBE 
PLUG-IN

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки
(основная + доп. полки), m2

1000х850х1460 3250х850х1460

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,3 0,38

1,64 2,05

10,3 11,8

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс H1 (+1..+10)

Температура продуктов +1...+10°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности C

Вес, кг 220

1000

235

1250

Максимальная мощность, kW 0,74 0,88

2500х850х1460

0,62

3,3

21

450

2500

1,75

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

800хх850х
1460

1000хх850х
1460

1250хх850х
1460

1500х850х
1460

0,3 0,38 0,62 1,15

1,64 2,05 3,3 6,15

1,2 1,7 4,43

R404A

25⁰С / 60 % RH

H1 (+1..+10)

+1...+10°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

А+

220 235

12501000

450

2500

565

3750

0,3 0,38 1,140,76

Общая площадь выкладки
(основная + доп. полки), m2

53



54

RUBIN
VISION 2
Холодильная 
промо-витрина

Размеры:
1250

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, food to go, 
овощи, фрукты



RUBIN 
VISION 2

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Максимальная мощность, kW

Вес, кг

800х1090х
1180

1000х1090х
1180

1250х1090х
1180

1500х1090х
1180

0,12 0,15 0,19 0,23

0,62 0,77 0,96 1,16

11,5 15,2 26,219,3

R404A

25⁰С / 60 % RH

Н1

+1...+10°С

220 V / 1 ph / 50 Hz

А+

120 135

1000800

155

1250

210

1500

0,4 0,5 0,90,6

Площадь выкладки, m2
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RUBIN
VISION 3
Холодильная 
промо-витрина

Размеры:
1250

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
свежее мясо, напитки, food to go, 
овощи, фрукты



RUBIN 
VISION 3

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х990х1300

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,32

1,83

7,8

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс H1

Температура продуктов 0...+10°С

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности А+

Вес, кг 215

1250

Максимальная мощность, kW 0,35
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HOKKAIDO
Витрина для суши 
на выносном или 
встроенном холоде

Размеры:
1250, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Суши, гастрономия



HOKKAIDO

Габариты (LxDxH)

Площадь выкладки, m2

937х1165х
1115

1250х1165х
1115

1875х1165х
1115

2500х1165х
1115

3750х1165х
1115

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,24 0,32 0,48 0,64 0,96

0,83 1,11 1,66 2,22 3,33

0,91 0,98 1,791,4 2,59

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25⁰С / 60 % RH

Температурный класс M2 (-1..+7)

Температура продуктов -1 / +7°С

Эл. параметры 230 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности В

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг 100

1000

125

1250

175

1900

230

2500

330

3750

0,32 0,42 0,840,63 1,26
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SAPPHIRE
Морозильная бонета

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Заморозка, мороженое



SAPPHIRE

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW
с крышками/без крышек

Вес, кг

1875х1050х
965

2500х1050х
965

3750х1050х
965

2045х1050х
965

0,66 0,88 1,33 0,68

1,52 2,03 3,05 1,6

9,6 12,1 1016

R404A

25⁰С / 60 % RH

L1 / М1

-18 / -4...+1°С

 220 V, 1 ph, 50 Hz / 380 V, 3 ph, 50 Hz

А+

235 305

25001875

455

3750

240

НС

0,6/0,4 0,8/0,5 0,8/0,51,2/0,7

Площадь выкладки, m2
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SAPPHIRE
COMBI
Морозильная 
шкаф-бонета

Размеры:
1250, 1900, 2500, 3750, торцевая

Для демонстрации продуктов:
Заморозка, мороженое



SAPPHIRE 
COMBI

Габариты (LxDxH)

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 
(бонеты/шкафа)

Хладагент

Условия эксплуатации

Температурный класс

Температура продуктов

Эл. параметры

Индекс эффективности

Холодопроизводительность, kW

Вес, кг

1875х1140х2215 2500х1140х2215 3750х1140х2215 2045х1140х2215

0,66/0,64 0,88/0,85 1,33/1,28 0,54/0,43

1,5/2,34 2/3,12 3/4,68 1,6/1,53

22,2 31,9 28,647,6

R404A

25⁰С / 60 % RH

L1 / М1

-18 / -4...+1°С

 220 V, 1 ph, 50 Hz / 380 V, 3 ph, 50 Hz

А+

500 670

25001875

990

3750

515

НС

1,2 1,6 1,12,3

Площадь выкладки, m2
(бонеты/шкафа)
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PALAU
Промо-витрина
со встроенным агрегатом

Размеры:
1250, 1900, 2500

Для демонстрации продуктов:
Молочная и мясная гастрономия, 
напитки, food to go, заморозка, 
мороженое

NEW



PALAU

PALAU
с раздвижными 
крышками

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х1020х
1025

1870х1020х
1025

2500х 1020х
1025

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,25 0,37 0,5

1,0 1,5 2,0

17,9 (8,9) 28,7 (13,5) 35,9 (17,8)

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс L1 / M2

Температура продуктов -18°С / -1...+7

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности В

Вес, кг 220

1250

300

1900

365

2500

Максимальная мощность, kW 1,5 2,2 3,1

Габариты (LxDxH)

Общая площадь выкладки, m2

1250х1020х
1025

1870х1020х
1025

2500х 1020х
1025

Среднее электропотребление,
kW/день

Полезный объем, m3 0,25 0,37 0,5

1,0 1,5 2,0

13,3 (6,7) 21,3 (10,2) 26,6 (13,4)

Хладагент R404A

Условия эксплуатации 25°С / 60% RH

Температурный класс L1 / M2

Температура продуктов -18°С / -1...+7

Эл. параметры 220 V / 1 ph / 50 Hz

Индекс эффективности A+

Вес, кг 223

1250

306

1900

371

2500

Максимальная мощность, kW 1,5 2,2 3,1
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МЫ ПРОИЗВОДИМ БОЛЕЕ

оборудования, необходимого 
современному магазину

холодильное
оборудование

торговые 
стеллажи

кассовые 
боксы

изделия 
из дерева

Под брендом MAGMATM производится 
самый широкий в России ассортимент 
товаров для продуктового ритейла

80 %
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Все новое оборудование MAGMATM проходит 
испытания в сертифицированной лаборатории 
и соответствует мировым стандартам качества 
и безопасности.
Приобретая оборудование MAGMATM, Вы 
можете быть уверены в сохранности продуктов 
и их свежести в течение всего срока хранения.
Оборудование MAGMATM сертифицировано 
по стандарту CE в 2021 году в международном
агентстве TSUTM.

Международные 
сертификаты
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Производство
г. Кострома, ул. Мелиоративная, 6
+7 (4942) 41-10-51
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